YJGQ150-450A Полностью автоматическая линия отливки жевательных/желейных конфет (мармелада). Новая улучшенная технология третьего поколения. 
       Данная линия является передовой и предназначена для непрерывной отливки мягких желейных/ жевательных конфет (мармелада) различных размеров и конфигурации. Это идеальное оборудование для производства высококачественных конфет, занимающее небольшое пространство и не требующее большого персонала для обслуживания линии. Линия может отливать одно-, двух-, трех цветные конфеты (мармелад). Каждая машина может делать 1/2/3-х цветные конфеты, 1 / 2-х цветные с начинкой, 2-х слойные конфеты.
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Образцы изделий, производимых на линии YJGQ150-450A : 
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СПИСОК ОСНОВНОГО ОБОРУДОВАНИЯ:
	No
	Оборудование
	Кол-во
	Характеристики
	Замечания

	01
	Емкость для желатина
	2
	150л
	

	02
	Система автоматического взвешивания, растворения, перемешивания
	1
	AWDMS500-S
	Оборудована системой PLC автоматического контроля

	03
	Насос-дозатор
	1
	1“
	

	04
	Емкость давления 1
	1
	200л
	

	05
	Вакуумаппарат 
	1
	200л
	

	06
	Емкость накопительная для масс
	1
	200л
	

	07
	Система автоматической дозировки колорантов, ароматизаторов, кислоты
	1
	ADCB500　
	

	08
	Трубы и клапана
	1компл.
	　
	

	09
	Агрегат отливочный
	1компл.
	20раз/мин
	С распылителем масла

	09-01
	Отливочная головка
	2
	
	

	09-02
	Промышленный охлаждающий тоннель
	1компл.
	
	

	09-03
	Соединительные трубы
	1компл.
	
	

	09-04
	Транспортирующая система
	1компл.
	
	

	09-05
	Каркас
	1компл.
	
	

	09-06
	Пульт управления
	1компл.
	
	PLC контроль

	10
	Матрица для желейных конфет (мармелада)
	1компл.
	480шт.
	 

	11
	Лотки
	1500шт.
	　$8.-/ед.

Total:$12000.-/
	Подготавливаются самим Заказчиком

	12
	Компрессор воздушный
	1
	0.6/10Mpa

$600.-/ ед.
	Подготавливаются самим Заказчиком

	13
	Рециркуляционная коробка
	200шт.
	$5.-/ ед.

Total:$1000.-/
	Подготавливаются самим Заказчиком

	14
	Транспортирующая тележка
	1компл.
	2шт.
$500.-/ ед.
	Подготавливаются самим Заказчиком

	15
	Полирующее устройство
	2set
	Диаметр 1000mm

$3000.-/ ед.
	По выбору

	Оборудование для сушильной камеры(Подготавливаются самим Заказчиком)

	A
	Сушильная камера
	2
	4000x3000x2000мм
	　Необходим рисунок

	1
	Сушильный агрегат
	2
	14000Ккал
	

	2
	Влагоотделитель
	2
	8 гк/чh
	


Технические характеристики:

	Модель
	YJGQ150
	YJGQ300



	Производительность, кг/ч
	50-100
	80-150

	Кол-во порций отливок, шт./мин
	25-30
	25-30

	Вес каждой конфеты, грамм:

два цвета
один цвет
	2гр-6гр

1.5гр-6гр
	2гр-6гр

1.5гр-6гр

	Потребление электроэнергии
	8Квт/380В
	12Квт/380В

	Охладитель 
	MT160 x1

15,000 Ккал/ч

10.5Квт
	MT160x2

30,000Ккал/ч

21Квт

	Потребление сжатого воздуха

Давление сжатого воздуха
	0.20м3/мин

0.4-0.6Мпа
	25м3/мин

0.4-0.6Мпа

	Условия, необходимые для системы охлаждения:

1. Температура комнаты (С)

2. Влажность (%)
	20-25

55
	20-25

55

	Длина всей линии, м
	12м
	16м

	Общий вес, кг
	Приблизительно 5000
	Приблизительно 6000


Последовательность операций:

Расворение сахара→ смешивание → охлаждение → транспортирование →  отливка конфет →  охлаждение  → упаковка
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1. Система подготовки сиропа 
Система включает:

- электрический пульт управления

- Весовой дозатор с устройством загрузки ингридиентов

- емкость размешивания под давлением

- накопительная емкость и насос

- вакуум аппарат с насосом

- Сливной насос

система рециркуляции кондитерской массы 
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2. Система автоматической дозировки колорантов, ароматизаторов, кислоты (YADCB-500) 
Эта система производит высококачественную, стабильную массу для желейных конфет (мармелада).

- незивисимые дозирующие ячейки;

- рецепты могут быть скопированы в память;

скомплектована системой автоматического взвешивания
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Система AWDMS500-1000  автоматического взвешивания, смешивания и растворения партии масс для отливки конфет.
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            Линия удовлетворяет всем требованиям для создания партий кондитерских масс для отливки. Высококачественное, многофункциональное, высокопроизводительное, энергосберегающее оборудование. Линия осуществляет больше, чем автоматическое взвешивание, распад и смешивание сырья с действующим транспортом к одной или более единицам производства. В основу линию заложен процесс непрерывного производства. Это автоматическая система взвешивания компонентов для кондитерской промышленности. Сахар и все сырье автоматически взвешиваются в резервуаре взвешивания. Механический баланс, контроль PLC. Сахарные кристаллы перемещаются винтовым транспортером. Жидкие компоненты загружаются с помощью дозирующих насосов. Всем процессы управляются через систему PLC контроля с памятью. Рецепт запрограммирован, и компоненты точно и правильно взвешиваются для перемещения в смешивающееся устройство. 

      Много рецептов конфет могут быть запрограммированы в память по вашему желанию.

Производительность  500-1000 кг/ч. 

                                                           Список Оборудования:
	N п/п
	Оборудование
	Техническая спецификация
	Мощность
	Кол-во
	Замечание

	
	
	
	
	
	

	01
	Резервуар для жидкой глюкозы
	300л
	　
	1
	SUS304

	
	
	
	
	
	

	02
	Транспортер для сахара
	800x800x60
	1.1 Квт
	1
	SUS304

	03
	Варочный и растворяющий котел для сахара
	300л
	0.75Квт
	1
	SUS 304, с мешалкой

	
	
	
	
	
	

	04
	насос для перекачки сиропа
	2т/ч
	1.5 Квт
	1
	Нержавеющая сталь

	05
	резервуар хранения сиропа
	500л
	0.75 Квт
	1
	SUS304

	06
	Система PLC автоматического контроля
	Mitshubishi/Siemens
	　
	1
	　

	07
	нержавеющие трубы, клапана
	SUS304
	　
	1
	SUS304


Срок поставки:

В течение 60 дней после получения авансового платежа

Условия поставки:

EX.WORK Шанхай, Китай

Условия платежа:

50% - авансовый платеж, 40% после уведомления об отгрузке с завода Поставщика, остаток платежа 10% должен быть оплачен сразу же после прибытия в Российский порт.

Пусконаладка:

     Шеф-монтажные, пуско-наладочные работы, обучение персонала, технологическая поддержка, стоимость перелета специалистов Поставщика(1200-1500USD/чел.), 50USD в день с человека техническому персоналу, визовое оформление, трансфер, непредвиденные расходы – 7% от стоимости оборудования с НДС. Для пусконаладки небходимы два человека в течение 15 дней. Стоимость услуг переводчика обсуждаются отдельно, по желанию Заказчик сам может предоставить переводчика.

     Но Заказчик должен оплачивать за свой счет проживание у Заказчика, питание, перемещения на территории Заказчика и др.

     Шеф-монтажные работы оплачиваются ЗАКАЗЧИКОМ  на условиях 30% авансового платежа общей стоимости шеф-монтажных работ на расчётный счёт ПОДРЯДЧИКА  в течение 5-ти рабочих  дней с момента подписания настоящего Договора, 60% после уведомления ЗАКАЗЧИКА об готовности отгрузки оборудования со склада Поставщика или ж/д станции. Окончательный расчет  в размере 10% производится в течение пяти дней с момента подписания Акта выполненных работ сторонами настоящего Договора.

Гарантия:

    Продавец гарантирует качество в течение 12 месяцев начиная с даты установки.
Детали выделеные синим цветом – для твердых конфет, красным цветом – для твердых и мягких конфет.

Цена для твердых конфет (карамель), USD: (депозитор с охл.тоннелем / депозитор с охл.тоннелем + кухня) (110,000 / 180,000$) / (125,000 / 195,000$) / (140,000 / 210,000$) / (180,000 / 250,000$)  на производительность 150кг / 300кг / 450к г/ 600кг соответственно (каждая машина имеет 1 комплект матриц для твердых конфет). 

Цена для твердых и мягких конфет (карамель и мармелад), USD: (депозитор с охл.тоннелем / депозитор с охл.тоннелем + кухня) (125,000 / 195,000$) / (140,000 / 210,000$) / (155,000 / 225,000$) / (195.000 / 265.000$)  на производительность 150кг / 300кг / 450кг / 600кг соответственно (каждая машина имеет 2 комплекта матриц, один для твердых, один для мягких конфет).

Стоимость полной автоматической линии только для твердых конфет без доставки, (без упаковщика): 
      YJGQ150A: USD 300,000. -/ CIF Москва

      YJGQ300A: USD 315,000. -/ CIF Москва

      YJGQ450A: USD 330,000. -/ CIF Москва

      YJGQ600A: USD 370,000. -/ CIF Москва

Опция 1:

Для производства трехцветных конфет цена увеличивается на US$10,000.

Опция 2:

Если Заказчик выбирает следующие импортные части цена увеличивается на US$10.000:

       Части меняются на следующие брэнды:

1. Жидкокристаллический программируемый контроллер -          MITSUBISH (Япония)

2. Частотно-регулируемый привод - MITSUBISH (Япония)

3. Жидкокристалический монитор  -  EASYVIEW (Тайвань)

4. Электроника  - OMRON (Япония)

5. Пневматика  - FESTO (Германия)

6. Дозирующий насос  - NIKKISO EIKO (Япония)

7. Охлаждающий компрессор  -  MANEUROP (Франция)    

На полную линию: три 20-ти футовых контейнера по 10,000 USD (включены все расходы по транспортировке, таможенные сборы, растаможка)

      Каждая дополнительная матрица: USD 25,0 -/каждая

Депозитор с охлаждающим тоннелем 
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